LaTerrazza

ME

ANTIPASTI

NU

ANTIPASTI DI TERRA

TRIS DI CARNE € 20
Bufalina DOP e crudo di Parma, vitello

con salsa tonnata della casa, tartare di manzo DOP

TARTARE € 15
Battuta al coltello di manzo DOP,

con scaglie di grana padano, rucola e carciofini

GIRELLO DI VITELLO € 15
Accompagnato con salsa tonnata della casa

e cappero fresco

CHIACCHERE CRUDO E BUFALA € 15
Chiacchere croccanti con prosciutto crudo e mozzarella di
bufala fresca

CUOPPO FRITTO € 15

Selezione di fritti tradizionali: arancino,
crocche di patate, mozzarella in carrozza e sfizi vari

TRIS DI MARE € 22
Selezione di pesce fresco del giorno, servito in tre

varianti che esaltano sapori e profumi del mare

CARPACCIO DI POLPO €16
Sottili fette di polpo, condite con olio extravergine,

prezzemolo fresco e un tocco di limone

COZZE ALLA TERRAZZA €12
Variante pepata con limone o

al sugo alla marinara a base di pomodoro

GUAZZETTO IN CROSTA € 18
Guazzetto di calamaro fresco,

servito in sfoglia croccante

COCKTAIL DI GAMBERETTI €13
Gamberetti freschi, accompagnati da una salsa rosa

delicata e profumata
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N
PRIMI

RISOTTO DELLO CHEF € 14
Carnaroli pregiato sfumato al vino rosso,

salsiccia DOP e un delicato accenno di zafferano

PENNE ALLA NERANO € 13
Delicate penne con zucchine trifolate, panna vellutata e
pancetta croccante

MAGRO, MA CON GUSTO € 15
Agnolotti di Magro conditi con funghi porcini e
pomodori secchi

SPAGHETTI SALSICCIA E MELANZANE €12
Spaghetti con salsiccia sbriciolata e
melanzane saltate

GNOCCHI 4 FORMAGGI €12
Gnocchi morbidi di patate immersi in una crema ai
quattro formaggi

ORECCHIETTE CARCIOFI E SPECK €13

Orecchiette condite con carciofi freschi e speck

RISOTTO Al SAPORI DI MARE € 16
Carnaroli pregiato con un mix di frutti

e profumi di mare

SPAGHETTI Al SAPORI DEL MARE € 16
Spaghetti conditi con un mix di frutti di mare freschi,

sfumati in un delicato brodo di mare

VONGOLA DELLA TERRAZZA €18
Spaghetti saltati con vongole veraci, aglio,

prezzemolo e un filo di olio extravergine d'oliva

LINGUINE ALL'ASTICE € 25
Linguine di qualita, mantecate con pomodorini

freschi e servite con astice intero

PENNE AL VELLUTO DI SALMONE € 15
Penne avvolte in una cremosa salsa al salmone fresco,

sfumato al vino bianco e arricchito da un tocco di panna
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SECOND

TAGLIATA DI MANZO
Tagliata di bovino adulto servita con rucolina
e pomodoro fresco DOP

FILETTO DI MAIALE AL PEPE VERDE € 16
Tenero filetto di maiale, servito con una salsa

cremosa al pepe verde e aceto balsamico
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA €14
Tenere fettine di vitello, avvolte in prosciutto crudo

e salvia fresca, sfumate con vino bianco

SOTTOFILETTO € 16
Taglio di sottofiletto ai ferri, servito con

un filo di olio extravergine d'oliva e prezzemolo

SCALOPPINA € 14
Taglio di scaloppina ai ferri,
cucinato al vino o al limone

€ 18

IL GRAN FRITTO € 22
Selezione di pesce fresco e verdure croccanti,

fritti in pastella leggera e dorata,
serviti con un tocco di limone

FRITTURA DI CALAMARI €18
Calamari freschi, dorati in una croccante pastella,

serviti con spicchi di limone

LO SPADA €18
Trancio di pesce spada fresco alla griglia,

servito con un filo di olio extravergine d'oliva e
prezzemolo

IL SALMONE € 15
Filetto di salmone fresco alla griglia,

servito con un filo di olio extravergine d'oliva e
prezzemolo

CALAMARO ALLA TERRAZZA € 20
Calamaro alla griglia con profumo di mare e

semplicita mediterranea.

BRANZINO CON PATATE E € 15
OLIVE AL FORNO

Branzino al forno con patate ed olive

GRIGLIATA DI PESCE €60
Gamberi, spada, salmone, calamari, cozze e branzino.
(MINIMO 2 PERSONE)
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PIZ/ZE
LE CLASSICHE
MARGHERITA €6

Pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico e olio
extravergine

BUFALINA €8
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico e olio

extravergine

GIANNET €8.5
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, olio .

extravergine e una spolverata di
Parmigiano Reggiano in cottura

4 STAGIONI € 8.5
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,

funghi champignon, carciofini e olive nere

PROSCIUTTO €7
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto

PROSCIUTTO E FUNGHI €38
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,

funghi champignon

DIAVOLA €7
Pomodoro, mozzarella fior di latte,

salamino calabrese piccante

GARINO €8
Pomodoro, mozzarella fior di latte,
gorgonzola DOP e salsiccia

- ALEX €9
\ -y Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia,
- ‘\ salamino calabrese piccante,
4 spolverata di Parmigiano Reggiano in cottura e olive
4 FORMAGGI € 8.5

Pomodoro, mozzarella fior di latte,
gorgonzola DOP, fontina e Parmigiano Reggiano.
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PIZZE
LE CLASSICHE

ARLECCHINO
Pomodoro, mozzarella fior di latte,

melanzane grigliate, salsiccia e una spolverata di
Parmigiano Reggiano in cottura

€ 8.5

NAPOLETANA €7
Pomodoro, mozzarella fior di latte,

acciughe e olive nere

SPECK E BRIE € 8.5
Pomodoro, mozzarella fior di latte,

speck affumicato e Brie DOP

MARGOT
Pomodoro, mozzarella fior di latte, speck affumicato,

Philadelphia e patate lesse

TEDESCA €7
Pomodoro, mozzarella fior di latte, wustel

VEGETARIANA €8
Pomodoro, mozzarella fior di latte,

verdure grigliate e rucola

SALSICCIA €7.5
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia

TERRIBILE € 8
Pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola DOP,
cipolla rossa di Tropea e nduja calabrese

FRUTTI DI MARE € 11
Pomodoro, mozzarella fior di latte e sapori di mare
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PIZZE
LE BIANCHE
SALSICCIA E FRIARIELLI €9

Mozzarella fior di latte, salsiccia e friarielli campani

FRANK €9
Mozzarella di bufala, salsiccia e prosciutto cotto

ESTATE €9
Mozzarella fior di latte, bresaola DOP,

pomodorini freschi, rucola e scaglie di Grana DOP

ANGELO €9
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, porcini
e spolverata di peperoncino

LE FOCACCE
LARDONA €6

Origano, lardo DOP e olio extravergine d’oliva

LARDO E MIELE €6
Origano, lardo DOP, miele e olio extravergine d'oliva

BOMBAZZA €6
Origano, cipolla rossa di Tropea, nduja calabrese

e olio extravergine d’oliva

PICCIOTTO €6
Origano, acciughe, olive nere pomodorini freschi




PIZZERIA RISTORANTE

A IErrazia

PIZZE
LE PRELIBATE
LA PRELIBATA € 12

Origano, bufala campana, prosciutto Crudo
stagionatura 12 mesi, rucola, pomodorini e scaglie di
grana

LA PAGNO L
Origano, salmone, pomodorini freschi,

rucola e scaglie di Grana DOP

2 DI PICCHE €12
Origano, stracciatella campana,

zucchine grigliate e bacon croccante

REGINA € 12
Pomodoro, burratina campana, prosciutto Crudo

stagionatura 12 mesi e rucola.

LA TERRAZZA €12
Pomodoro, mozzarella di bufala fuori cottura,

bordo ripieno di ricotta DOP

TOTO €12
A scelta del pizzaiolo e a forma di stella,

4 gusti differenti. Ti fidi?

KIRA € 12
Pomodoro, burratina campana

e salsiccia cruda di fassone DOP

MISTER €12
Scamorza affumicata, burratina campana,

mortadella DOP e granella di pistacchio

I CONTORNI

VERDURE FRESCHE GRIGLIATE €5
FAGIOLINI O SPINACI €5
INSALATA SEMPLICE O MISTA €5
PATATE FRITTE €5
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BEVANDE

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE € 2
COCA PICCOLA ALLA SPINA (0.20) € 3
COCA MEDIA ALLA SPINA (0.40) €5
BIBITE IN LATTINA € 3.5

LA NOSTRA SPINA
LOWENBRAU PICCOLA BIONDA (0.20) € 4
LOWENBRAU MEDIA BIONDA (0.40) € 7
LOWENBRAU PICCOLA ROSSA (0.20) € 4
LOWENBRAU MEDIA ROSSA (0.40) €7
PANACHE PICCOLA (0.20) € 4
PANACHE MEDIA (0.40) €7
DAS WEIZEN MEDIA BIANCA (0.50) €7

LE BIRRE IN VETRO
HEINEKEN € 4
ICHNUSA €5
CASTELLO (0.66) €5
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CHAMPAGNE

CHAMPAGNE (2 B
BIANCO DELLA CASA FRIZZANTE (0.25) €4
BIANCO DELLA CASA FRIZZANTE (0.50) €7
BIANCO DELLA CASA FRIZZANTE (1.00) €13
VALDOBIADENE CASALINA €18
ROSE BEDIN € 18
ALTA LANGA VAIOT € 35
PECORINO RISES BIOLOGICO €18
ARNEIS FLORI € 20
GEWURZTRAMINER MARTIN €20
BIANCO SICILIA VALLE DELLE FERLE € 20
VINI ROSSI
DOLCETTO FLORI € 16
NEBBIOLO FLORI €20
BONARDA VIVACE GIORDI €14
BARBERA RIVETTI € 15
NERO D'AVOLA VALLE DELLE FERLE € 20
ROSATO SICILIA VALLE DELLE FERLE € 20
FRAPPATO SICILIA VALLE DELLE FERLE €20
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PER TERMINARE

CAFFE ESPRESSO O MACCHIATO ]
CAFFE DECAFFEINATO €2
ORZO E GINSENG € 2.5
CAFFE CORRETTO €3
AMARI E DISTILLATI € 4
RUM JAMAICANO €8
PASTICCERIA FRESCA €7
DOLCI DELLA TERRAZZA €6
PROFITTEROL €5
SORBETTO € 4

(SOLO PERIODO ESTIVO)

CREMA CAFFE € 4
(SOLO PERIODO ESTIVO)

ATTENZIONE : COMUNICARE AL PERSONALE
EVENTUALI INTOLLERANZE E/O
ALLERGIE

L2 Terrazza

COPERTO € 2




